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                     عنوان الدرس **/حرفة الحلواني /
العنصر01
تعريف حرفة الحلواني "تتمثل حرفة الحلواني في صناعة الحلويات وصناعة الحلويات في قاموس اللغة هي كل ماعولج بسكر أو عسل من طعام  في شكل مخبوزات أو حلويات  خفيفة وتعود السجلات التاريخية الى أن عمل صناعة الحلويات يعود إلى 3000سنة قبل الميلاد من قبل المصريين القدماء حيث كانت أنواع الحلويات تصنع بخليط الفاكهة والمكسرات مع العسل وقد انتشرت هذه الحرفة في المشرق العربي حتى وصلت إلى بلاد الهند القديمة حيث صنعت ولأول مرة قطع من الحلويات بسكر القصب وقد عرفت هذه الحرفة عدة تطورات وارتبطت بتاريخ وثقافات الشعوب  خاصة في القرن العشرين حيث أصبحت  تصنع بعدة أشكال تختلف عن بعضها البعض واستعملت في صناعتها عدة مواد مثل الكاكاو والكريمات 

تعريف الحلواني """الحلواني هو حرفي مختص في صناعة الحلويات والمعجنات وهو إسم منسوب إلى الحلوى المرتبطة بفن الإبداع في شكلها الجمالي الذي يختلف عن بعضه البعض سواء من حيث عملية الصنع وعمل
 التزيين أومن حيث التسمية   الذي  يدل على فن وثقافة الشعوب
العنص02
أقسام مهنة الحلواني. تنقسم مهنة الحلواني من حيث أهميتها إلى قسمين
أ...الحلويات.... ويشمل هذا الجانب كل أنواع الحلويات الجافة   والمرطبات و يتم صنعها بمختلف المواد الأدوات والآلات الخاصة بهذه المهنة 
ب...المخبوزات...ويشمل هذا الجانب أيضا  كل أنواع الحلويات التي تطهى على شكل خبز مثل البسكويت والفطائر والكرواسون

العنصر03
أساسيات الحلواني تنقسم أساسيات الحلواني إلى قسمين هما أدوات ومواد العمل
أ)أدوات العمل وتنقسم هده الأدوات إلى عدة أقسام وهي



*1..أدوات القطع واللقط....هي عبارة عن أدوات يدوية مصنوعة من الحديد تستعمل لتنفيذ عمليات قطع ولقط  مختلف قطع الحلويات

2**أدوات تشكيل العجائن والخلط..تستعمل هذه الأدوات لتشكيل مختلف قطع الحلويات وخلط المواد مع بعضها البعض 
3...أدوات تحضير المواد والطهي...هي أدوات مصنوعة من الألمنيوم والحديد الصلب الغير قابل للصدأ تستعمل لتنفيذ عملية وضع المواد     و طهي المنتجات من مختلف الحلويات 
4...أدوات الأكل والتصفية......تستعمل هذه الأدوات لتناول مختلف 
الوجبات وتصفية بعض المواد من مختلف الشوائب مثل الحليب   والدهون المذوبة 
5..أدوات القياس و الوزن. وتتمثل هذه الأدوات في الموازين المرقمة واليدوية  تستعمل هذه الأدوات في غرض واحد وهو الوزن


ب)مواد العمل**تتمثل مواد الحلواني في عدة مواد أساسية أهمها مايلى

1*مادة الدقيق*يعتبر الدقيق العنصر الأساسي في صناعة الحلويات ويستخدم دقيق القمح في معظم الأحيان حيث يحتوي على نسبة خاصة من البروتين والجلوتين
2*البيض**يستعمل البيض كمادة أساسية في صناعة الحلويات لآن البيض يساعد الحلوى على الاحتفاظ بشكلها الأساسي 

3*الحليب **يؤدي استخدام الحليب في صناعة الحلويات الى رفع القيمة الغدائية لها وخاصة لأنه يحتوي على كمية رفيعة من البروتين

4*السكر**يعتبر السكر أيضا المادة الأساسية في صناعة الحلويات  وهذا نظرا لطعمه الحلو ومذاقه الجذاب 

5*المواد  الدهنية **تستخدم انواعا متعددة من الدهون في صناعة الحلويات مثل السمن الطبيعي الزبدة القشدة أو الكريمة 


6*الزيت **يستعمل الزيت في صناعة مختلف أنوع الحلويات وذلك   من أجل رفع قيمتها الغدائية كما يساعد أيضا في المحافظة على شكلها
7*الخميرة**تستعمل الخميرة كمادة مضافة في زيادة حجم العجين   وهي أيضا المكون الحي الوحيد في الخبز
المواد المضافة**ونقصد بالمواد المضافة كل المواد التي تضاف في  عملية صناعة مختلف الحلويات والمخبوزات كالفانيليا والكاكاو الشيكولاته ...الخ
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